
LAMPIRAN 

 

1) Wawancara Profil Abon dan Dendeng Sapi Asri 

Pewawancara  : Indra Kusumajati Susanto. 

Narasumber : Ibu Hartini. 

Waktu  : Sabtu, 31 Oktober 2020. 

No Pertanyaan Jawaban 

1. Assalamualaikum, perkenalkan saya Indra 

Kusumajati Susanto, Mahasiswa 

Universitas Telkom, Jurusan Manajemen 

Bisnis Telekomunikasi dan Informatika. 

Saya bermaksud untuk melakukan 

wawancara dengan ibu untuk mengetahui 

profil dari Abon dan Dendeng Sapi Asri. 

Sebelumnya apakah ibu berkenan untuk 

saya wawancarai seputar profil dari Abon 

dan Dendeng Sapi Asri? 

Waalaikumsalam, boleh-boleh, silahkan, 

Indra bisa melakukan wawancara kepada 

saya untuk mengetahui profil dari Abon dan 

Dendeng Sapi Asri. 

2. Terimakasih bu sebelumnya. Untuk peran 

dan jabatan ibu di Abon dan Dendeng Sapi 

Asri apa ya bu? 

Iya, samasama. Saya merupakan anak dari 

Pendiri dan pemilik Abon dan Dendeng 

Sapi Asri. Saya sebagai pengelola pabrik 

Dendeng dari Abon dan Dendeng Sapi Asri. 

3.  Untuk pertanyaan pertama bu, apakah ibu 

bisa menjelaskan, mengenai Abon dan 

Dendeng Sapi Asri ini bu? 

Untuk Abon dan Dendeng Sapi Asri 

merupakan industri rumahan yang 

tergolong dalam usaha mikro. Dengan 

produknya berasal dari olahan daging sapi. 

Abon dan Dendeng Sapi Asri merupakan 

usaha yang dikelola oleh keluarga, dan Ibu 

Sri Tati Dirjo Diweryo sebagai pemilik saat 

ini.  

4. Baik. Selanjutnya, mengenai sejarah 

berdirinya Abon dan Dendeng Sapi Asri ini 

bagaimana ya bu? 

Berdirinya Perusahaan Abon dan Dendeng 

Sapi Asri diawali pada Tahun 1968, dimana 

Bapak Sudirjo Dirjo Diweryo selaku 

pendiri Abon dan Dendeng Sapi Asri 

mempelajari industri abon di perusahaan 

milik Bapak Mulyoatmojo. Bapak 

Mulyoatmojo merupakan pendiri pertama 

perusahaan abon di Daerah Ampel-Boyolali 

dengan Merek Abon Cap Burung. Dari 

proses itu Bapak Sudirjo Dirjo Diweryo 

dapat mengetahui proses pembuatan abon 

dari awal hingga akhir produksi. Selain itu, 

Bapak Sudirjo Dirjo Diweryo juga dapat 

mengetahui cara memilih bahan untuk 



memproduksi abon dengan baik. Dari ilmu 

yang telah didapatkan oleh Bapak Sudirjo 

Dirjo Diweryo dan adanya kenaikan 

permintaan pasar, akhirnya pada Tahun 

1971 Bapak Sudirjo Dirjo Diweryo 

membuka perusahaan sendiri dengan nama 

Perusahaan Abon Sapi Asri. 

5. Berarti sebenarnya yang melatarbelakangi 

berdirinya Abon dan Dendeng Sapi Asri 

adalah karena adanya kenaikan permintaan 

pasar ya bu? Atau ada hal lain yang 

melatarbelakangi terbentuknya usaha Abon 

dan Dendeng Sapi ini bu? 

Oh, tidak hanya karena naiknya permintaan 

pasar. Namun karena untuk membuka 

lapangan pekerjaan karena di daerah 

Ampel-Boyolali ini masih belum banyak 

lapangan kerja. Selain itu, karena kan 

Ampel ini menjadi daerah yang banyak 

ditemui Daging Sapi. Sehingga, dengan 

melimpahnya Daging Sapi membuat Bapak 

Sudirjo Dirjo Diweryo membuat usaha 

dengan bahan baku Daging Sapi. 

6. Nah, untuk visi atau tujuan dari Abon dan 

Dendeng Sapi Asri ini apa yaa bu? 

Sebenarnya kalau secara tertulis tidak ada 

yaa. Tapi untuk tujuan yang ingin dicapai 

oleh perusahaan ini yaitu menjadi sentra 

pengolahan daging sapi yang dapat 

meningkatkan taraf ekonomi masyarakat di 

Daerah Ampel, Boyolali.  

7. Untuk mencapai tujuan tersebut, apa saja 

yang dilakukan Abon dan Dendeng Sapi 

Asri bu? 

Untuk mencapai tujuan itu, kami 

menggunakan daging sapi yang berasal dari 

peternak yang ada di Daerah Ampel, 

Boyolali. Kami menggunakan tenaga kerja 

yang berasal dari Daerah Ampel, Boyolali. 

Kemudian kami melakukan produksi Abon 

dan Dendeng secara halal. Selain itu, kami 

juga terus mengembangkan pasar dari Abon 

dan Dendeng Sapi Asri dengan cara 

melakukan pengembangan Produk Abon 

dan Dendeng Sapi Asri. 

8. Kalau untuk struktur organisasi yang 

dimiliki oleh Abon dan Dendeng Sapi Asri 

bagaimana bu? 

Untuk struktur organisasinya sangat 

sederhana ya. Jadi dari pemilik perusahaan 

memberikan koordinasi kepada pengelola 

pabrik abon dan dendeng. Kemudian 

pengelola pabrik akan memberikan 

koordinasi kepada para pekerja. 

9. Emmm, demikian bu. Kemudian, untuk 

produk yang diproduksi oleh Abon dan 

Dendeng Sapi Asri sendiri bagaimana bu? 

Apakah dari dulu juga sama atau ada 

perubahan bu? 

Untuk produk, mengalami perkembangan. 

Pada awalnya kan hanya abon saja, sesuai 

dengan namanya yang baru Abon Sapi Asri 

saja. Namun, pada tahun 1997, Abon Sapi 

Asri mengembangkan produk lain yang 

berupa Dendeng Sapi. Baru setelah itu nama 

Abon Sapi Asri berubah menjadi Abon dan 

Dendeng Sapi Asri. 



10. Berarti untuk nama Abon dan Dendeng 

Sapi Asri merupakan nama yang diambil 

dari produk yang diproduksi ya bu? 

Iyaa, betul. Karena kan awalnya namanya 

Abon Sapi Asri karena saat itu baru 

memproduksi abon saja. Nah, kemudian 

memproduksi dendeng juga sehingga 

namanya berubah menjadi Abon dan 

Dendeng Sapi Asri. 

11. Selain dari nama, apakah Abon dan 

Dendeng Sapi Asri juga melakukan 

perubahan pada internal perusahaan? 

Misalnya seperti pengelolaan atau rantai 

pasok dari Abon dan Dendeng Sapi Asri. 

Kalo perubahan mengenai pengelolaan dan 

rantai pasok pastinya ada ya seiring 

perkembangan zaman. Untuk pengelolaan 

Abon dan Dendeng Sapi Asri sendiri 

mengalami perubahan dimana saat ini 

tempat produksi abon dan dendengnya 

dipisah. Untuk produksi abon berada di 

Gondang RT01/04, Candi, Ampel, 

Boyolali. Sedangkan untuk produksi 

dendeng berada di Gondang RT02/04 

No.28, Candi, Ampel, Boyolali. 

12. Untuk supplier dari Abon dan Dendeng 

Sapi Asri apakah ada perubahan ya bu? 

Untuk perubahan sebenarnya ada, 

utamanya dalam bahan baku yaitu daging 

sapi. Supplier daging sapi Abon dan 

Dendeng Sapi Asri dulunya ditanggung 

jawabkan kepada Bapak Wahyudi. Namun, 

karena adanya perubahan bisnis dari Bapak 

Wahyudi akhirnya supplier untuk daging 

sapi berubah menjadi UD. Lestari yang 

dikelola oleh Bapak Suwarjo. 

13. Nah, untuk supplier dari Abon dan 

Dendeng Sapi Asri, ada siapa saja yaa bu? 

Untuk supplier dari Abon dan Dendeng 

Sapi Asri saat ini ada UD. Lestari sebagai 

pemasok daging sapi, ada juga Toko Gula 

Semarang (PT Sejati Manunggal Terang) 

yang ada di Pasar Gede Solo sebagai 

pemasok gula sebagai bahan pembuatan 

Abon dan Dendeng. Dan ada Toko Nyah 

Galak (UD Hasil Laut) yang berada di Pasar 

Legi Solo sebagai pemasok bahan 

tambahan seperti ketumbar, bawang merah, 

bawang putih, gula merah, kemiri, dan 

bahan tambahan lainnya. 

14. Woh, demikian, baik bu. Tapi untuk saat ini 

kan pengelolaan Abon dan Dendeng Sapi 

Asri dipisah antara produksi abon dan 

dendeng. Untuk supplier bagaimana ya bu? 

Apakah bisa dijelaskan secara rinci? 

Kalo untuk supplier sebenarnya tidak 

berbeda, baik untuk abon dan dendeng 

menggunakan suppier yang sama seperti 

yang saya sebutkan tadi. Hal itu dilakukan 

agar tidak mengurangi kualitas dari produk 

yang dihasilkan. Hal yang berbeda paling 

adalah bahannya yaa, jadi misalnya untuk 

dendeng kan enggak pakai kemiri jadi dari 

Toko Nyah Galak (UD Hasil Laut) tidak 

membeli kemiri, paling yang berbeda itu 



saja sih untuk pemasok bahannya sama, 

antara Abon dan Dendeng Sapi Asri. 

15.  Kalau dari struktur rantai pasok Abon dan 

Dendeng Sapi Asri bu? Apakah ada 

perubahan ya bu? 

Kalau untuk struktur rantai pasoknya, dari 

bahan-bahan produksi tadi, baik bahan 

utama maupun bahan pendukung kemudian 

diolah di pabrik abon dan pabik dendeng. 

Kemudian ketika produk sudah jadi 

kemudian dikirimkan kepada distributor 

kemudian didistribusikan ke retail-retail 

yang akhirnya sampai ke pelanggan. Selain 

itu kami juga membuka retail yang kami 

kelola sendiri sehingga dari pabrik abon dan 

dendeng kemudian produk langsung dapat 

dijual di retail yang kami kelola. 

16.  Kalau untuk sistem produksi dan juga 

pemesanan dari distributor pada Produk 

Abon dan Dendeng Sapi Asri bagaimana ya 

bu? 

Kalau untuk sistem produksi, kami biasanya 

melakukan produksi secara terus menerus. 

Karena kan kita masih menggunakan tenaga 

manusia baik untuk produksi abon dan juga 

produksi dendeng. Dan kalau seperti 

dendeng kan harus dikeringkan, jadi cuaca 

sangat mempengaruhi produksi, sehingga 

ketika cuaca sedang panas kami akan 

memproduksi dalam jumlah yang lebih 

banyak. Sistem produksi tersebut juga 

digunakan untuk mengantisipasi adanya 

pemesanan mendadak dari para distributor. 

Karena abon dan dendeng tidak bisa 

diproduksi hari itu dan langsung jadi juga 

pada hari itu. Dan untuk sistem pemesanan 

dari distributor biasanya dilakukan melalui 

telepon, sehingga ketika distributor telah 

meminta produk sebisa mungkin harus 

langsung dikirimkan, karena pengiriman 

kan juga butuh waktu. 

17. Memang untuk area distribusi dari Abon 

dan Dendeng Sapi Asri sampai area mana 

saja bu? 

Untuk area distribusi dari Abon dan 

Dendeng Sapi Asri ini di DKI Jakarta dan 

Bandung. Untuk produk abon 

didistribusikan ke DKI Jakarta dan 

Bandung karena memang distributor abon 

ada di sana. Sedangkan untuk dendeng 

hanya di DKI Jakarta saja. 

18. Untuk produk dari Abon dan Dendeng Sapi 

Asri yang diproduksi dan dipesan oleh 

distributor apa saja yaa bu? 

Untuk produk yang diproduksi sebenarnya 

ada lima varian. Lima varian itu terdiri dari 

empat varian abon dan satu varian dendeng 

dengan merk dagang Abon Super Sapi Asri, 

Abon Cap Angsa, Abon Cap Sapi, Abon 

Cap Sapi Pedas, dan Dendeng Sapi Asri. 



Namun untuk yang biasanya dipesan oleh 

distributor yaitu Abon Super Sapi Asri, 

Abon Cap Angsa, Abon Cap Sapi, dan 

Dendeng Sapi Asri. Untuk Abon Cap Sapi 

Pedas diproduksi untuk memenuhi 

permintaan dari para pelanggan dari retail 

yang kami kelola. 

19. Baik bu. Dari produk yang telah diproduksi 

tersebut, kedepannya apakah Abon dan 

Dendeng Sapi Asri akan melakukan 

inovasi? 

Tentu saja, karena kan saat ini persaingan di 

bidang usaha kan sangat ketat jadi kami 

juga akan melakukan inovasi pada produk 

kami. Dan saat ini kami akan mencoba 

membuat dendeng pedas. Sehingga varian 

dari dendeng dari Abon dan Dendeng Sapi 

Asri bertambah, tidak hanya satu saja. 

20.  Terakhir bu, untuk ijin dari usaha yang 

dijalankan ini bagaimana ya bu? Seperti ijin 

usaha ataupun surat keterangan halal untuk 

produk dari Abon dan Dendeng Sapi Asri 

apakah ada yaa bu? 

Untuk ijin yang dimiliki oleh Abon dan 

Dendeng Sapi Asri ada P-IRT dan juga ada 

Sertifikat Halal (sambil menunjukkan P-

IRT dan Sertifikat Halal. No P-IRT untuk 

Produk Abon yaitu 2.01.3309.01.0034.25 

dan No P-IRT untuk Produk Dendeng yaitu 

2.01.3309.02.0051.25) 

21.  Wah, terimakasih banyak atas waktu dan 

informasinya ya bu. Wassalamualaikum. 

Iya, sama-sama, semoga bermanfaat. 

Waalikumsalam. 

 

2) Item Pertanyaan Wawancara 

 

No Pertanyaan Sub Variabel 

1. Apakah permintaan Produk Abon Sapi Asri berubah-ubah? 

Demand Forecast Errors 

 

2. Apakah permintaan Produk Dendeng Sapi Asri berubah-

ubah? 

3. Bagaimana jumlah perubahan permintaan pada Produk Abon 

Sapi Asri? 

4. Bagaimana jumlah perubahan permintaan pada Produk 

Dendeng Sapi Asri? 

5. Bagaimana penentuan jumlah Produk Abon Sapi Asri yang 

akan diproduksi? 

6. Bagaimana penentuan jumlah Produk Dendeng Sapi Asri 

yang akan diproduksi? 

7. Apakah penentuan jumlah Produk Abon Sapi Asri yang akan 

diproduksi dikoordinasikan kepada para distributor terlebih 

dahulu? 

8. Apakah penentuan jumlah Produk Dendeng Sapi Asri yang 

akan diproduksi dikoordinasikan kepada para distributor 

terlebih dahulu? 

9. Bagaimana koordinasi yang dilakukan dengan para 

distributor dalam menentukan Produk Abon Sapi Asri? 



10. Bagaimana koordinasi yang dilakukan dengan para 

distributor dalam menentukan Produk Dendeng Sapi Asri? 

11. Apakah penentuan jumlah Produk Abon Sapi Asri yang akan 

diproduksi dikoordinasikan kepada retail terlebih dahulu? 

12. Apakah penentuan jumlah Produk Dendeng Sapi Asri yang 

akan diproduksi dikoordinasikan kepada retail terlebih 

dahulu? 

13. Bagaimana koordinasi yang dilakukan dengan retail dalam 

menentukan Produk Abon Sapi Asri? 

14. Bagaimana koordinasi yang dilakukan dengan retail dalam 

menentukan Produk Dendeng Sapi Asri? 

15. Apakah pada Produk Abon Sapi Asri terdapat stok 

pengaman? 

16. Apakah pada Produk Dendeng Sapi Asri terdapat stok 

pengaman? 

17. Berapa banyak stok pengaman untuk Produk Abon Sapi 

Asri? 

18. Berapa banyak stok pengaman untuk Produk Dendeng Sapi 

Asri? 

19. Bagaimana penentuan stok pengaman untuk Produk Abon 

Sapi Asri? 

20.  Bagaimana penentuan stok pengaman untuk Produk 

Dendeng Sapi Asri? 

21. Apakah produksi Produk Abon Sapi Asri dapat memenuhi 

permintaan? 

22. Apakah produksi Produk Dendeng Sapi Asri dapat 

memenuhi permintaan? 

23. Kapan waktu pemesanan Produk Abon Sapi Asri biasanya 

dilakukan? 

Order Batching 

 

24. Kapan waktu pemesanan Produk Dendeng Sapi Asri 

biasanya dilakukan? 

25. Apakah pemesanan Produk Abon Sapi Asri diberlakukan 

kuota? 

26. Apakah pemesanan Produk Dendeng Sapi Asri diberlakukan 

kuota? 

27. Apakah pengiriman Produk Abon Sapi Asri diberlakukan 

kuota?  

28. Apakah pengiriman Produk Dendeng Sapi Asri diberlakukan 

kuota?  

29. Berapa lama waktu yang diperlukan untuk mengirimkan 

Produk Abon Sapi Asri? 

30. Berapa lama waktu yang diperlukan untuk mengirimkan 

Produk Dendeng Sapi Asri? 

31. Apakah pernah tidak ada pesanan Produk Abon Sapi Asri? 

32. Apakah pernah tidak ada pesanan Produk Dendeng Sapi 

Asri? 

33. Kapan waktu tidak adanya pesanan Produk Abon Sapi Asri?  



34. Kapan waktu tidak adanya pesanan Produk Dendeng Sapi 

Asri? 

35. Berapa lama Produk Abon Sapi Asri tidak ada pesanan? 

36. Berapa lama Produk Dendeng Sapi Asri tidak ada pesanan? 

37. Apa penyebab Produk Abon Sapi Asri tidak ada pesanan? 

38. Apa penyebab Produk Dendeng Sapi Asri tidak ada pesanan? 

39. Apakah ada kegiatan promosi untuk meningkatkan penjualan 

Produk Abon Sapi Asri? 

Price Fluctuation 

 

40. Apakah ada kegiatan promosi untuk meningkatkan penjualan 

Produk Dendeng Sapi Asri?  

41. Kapan kegiatan promosi untuk meningkatkan penjualan 

Produk Abon Sapi Asri dilakukan? 

42. Kapan kegiatan promosi untuk meningkatkan penjualan 

Produk Dendeng Sapi Asri dilakukan? 

43. Berapa lama kegiatan promosi untuk meningkatkan 

penjualan Produk Abon Sapi Asri dilakukan? 

44. Berapa lama kegiatan promosi untuk meningkatkan 

penjualan Produk Dendeng Sapi Asri dilakukan? 

45. Apakah pernah melakukan peningkatan harga jual Produk 

Abon Sapi Asri untuk menekan permintaan? 

46. Apakah pernah melakukan peningkatan harga jual Produk 

Dendeng Sapi Asri untuk menekan permintaan? 

47. Kapan dilakukan peningkatan harga jual Produk Abon Sapi 

Asri untuk menekan permintaan?   

48. Kapan dilakukan peningkatan harga jual Produk Dendeng 

Sapi Asri untuk menekan permintaan? 

49. Apa faktor utama dalam menentukan harga Produk Abon 

Sapi Asri? 

50. Apa faktor utama dalam menentukan harga Produk Dendeng 

Sapi Asri? 

51. Apakah naiknya faktor utama penentu harga mempengaruhi 

harga Produk Abon Sapi Asri? 

52. Apakah naiknya faktor utama penentu harga mempengaruhi 

harga Produk Dendeng Sapi Asri? 

53. Apakah turunnya faktor utama penentu harga mempengaruhi 

harga Produk Abon Sapi Asri? 

54. Apakah turunnya faktor utama penentu harga mempengaruhi 

harga Produk Dendeng Sapi Asri?  

55. Apakah ada lonjakan terhadap pemesanan Produk Abon Sapi 

Asri? 

Shortage Gaming 

56. Apakah ada lonjakan terhadap pemesanan Produk Dendeng 

Sapi Asri? 

57. Kapan lonjakan terhadap pemesanan Produk Abon Sapi 

Asri? 

58. Kapan lonjakan terhadap pemesanan Produk Dendeng Sapi 

Asri? 



59. Berapa lama lonjakan terhadap pemesanan Produk Abon 

Sapi Asri terjadi?  

60. Berapa lama lonjakan terhadap pemesanan Produk Dendeng 

Sapi Asri terjadi?  

61. Apa penyebab terjadinya lonjakan terhadap pemesanan 

Produk Abon Sapi Asri? 

62. Apa penyebab terjadinya lonjakan terhadap pemesanan 

Produk Dendeng Sapi Asri? 

63. Apakah ada pihak yang terindikasi melakukan penimbunan 

Produk Abon Sapi Asri? 

64. Apakah ada pihak yang terindikasi melakukan penimbunan 

Produk Dendeng Sapi Asri? 

65. Berapa banyak jumlah Produk Abon Sapi Asri yang 

ditimbun? 

66. Berapa banyak jumlah Produk Dendeng Sapi Asri yang 

ditimbun?  

67. Mengapa terdapat pihak yang menimbun Produk Abon Sapi 

Asri? 

68. Mengapa terdapat pihak yang menimbun Produk Dendeng 

Sapi Asri? 

 

3) Data Mentah Permintaan dan Order Produk Abon dan Dendeng Sapi Asri 

 



 

4) Evidence Wawancara Kepada Narasumber 

 

 

 

Narasumber 1 



 

5) Pengolahan Data 

 

Narasumber 2 
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PEMERINTAH KABUPATEN BOYOLALI
DINAS KESEHATAN

Jalan Pandanaran No. 156, Boyolali 57311, ProvinsiJawa Tengah
Telp. (0276) 321009, Faks.(0276) 325U7, e-mail : dinkes@bovolali.qo.id

: IRTP. ABON DAN DENDENG SAPI "ASRI "

: SRI TATI

: Dk. Gondang RT 01 RW 04, Ds. Candi

' Kec. Ampel, Kab. Boyolali

: Hasil Olahan Daging Kering

: Boyolali

: Jawa Tengah

: 14 November 2419

: 24 Januari 2025

Boyolali, 24 Januari 2A2A

KEPAI-A DI NAS KESEHATAN
KABUPATEN BOYOTALI

,c-=t-
dr. RATRI S SURVIVALINA, MPA
Pembina Tingkat I

NtP. 1 971 1009 20A212 2 offi

SERTIFII(AT PRODUKSI PANGAN INDUSTRI RUMAH TANGGA

P- lRT NO : 2.01.3309.01.0034.25

Diberikan kepada :

Nama IRT

Nama Pemilik

Alamat

Jenis Pangan

Kabupaten

Provinsi

Pada tanggal

Masa berlaku

Kemasan Primer : Plastik

Yang telah memenuhi persyaratan pemberian Sertifikat Produksi Pangan

tndustri Rumah Tangga ( SPP-IRT) berdasarkan Peraturan Daerah Kabupaten

Boyolali Nomor 20Tahun 2A17 tentang Penyelenggaraan Perizinan Bidang

Kesehatan dan 'berdasarkan Peraturan Kepala Badan Pengawas Obat dan

Makanan Republik lndonesia tentang Pedoman Pemberian Sertifikat

ProduksiPanganlndustri Rumah Tangga Nomor 22 Tahun 2018 yang

diselenggarakan di :

Tembusan kepada Yth.:



PEMERINTAH KABUPATEN BOYOLALI
DINAS KESEHATAN

Jalan Pandanaran No. 156, Boyolali 57311, Provinsi Jawa Tengah
Telp. (0276) 321009, Faks.(0276t 325847, e-mail : dinkes@bovolali.qo.id

P- IRT NO :2.01.3309.02.0051.25

Yang telah memenuhi persyaratan pemberian Sertifikat Produksi Pangan

lndustri Rumah Tangga ( SPP-IRT) berdasarkan Peraturan Daerah Kabupaten

Boyolali Nomor 20 Tahun 2017 tentang Penyelenggaraan Perizinan Bidang

Kesehatan dan berdasarkan Peraturan Kepala Badan Perigawas Obat dan

Makanan Republik tndonesia tentang Pedoman Pemberian Sertifikat Produksi

Pangan lndustri Rumah Tangga Nomor 22 Tahun 2A18 yang diselenggarakan di:

Diberikan kepada :

Nama IRT

Nama Pemilik

Alamat

Jenis Pangan

' Kemasan Primer

Kabupaten

Provinsi

Pada tanggal

Masa berlaku

Tembusan kepada Yth.:
1. Arsip

: IRTP. ABON DAN DENDENG SAPI 'ASRI "

: SRI TATI

: Dk. Gondang RT 02 RW 04, Ds. Candi
'Kec. Ampel, Kab. Boyolali

: Hasil Olahan Daging Kering

: Plastik

: Boyolali

: Jawa Tengah

: 14 November 2019

: 24 Januari 2425

Boyolali, 24 Januari 2AZA

KEPALA DINAS KESEHATAN
KABUPATEN BOYOHLI

/-l -... .
dr. RATRI S SURVIVALINA. MPA
Pembina Tingkat I

NrP. 19711009 2AA212 2 006
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